CAMBOZOLA valnotsdipp

Ingredienser:

200 g farskost

100 g CAMBOZOLA Classic, kanterna borttagna
en handfull valnotter, grovhackade

1 tsk honung

salt och peppar

Tillagning:

Mixa farskost, CAMBOZOLA, honung, salt och pepparn tills att konsistensen blivit
kramig. Alternativt kan man ocksa mosa och blanda med en gaffel. Rér sedan
ner valnoétterna i kramen. Dippen ar mycket god till gronsaksstavar, knaprigt
brod eller kex med lite fikon- eller aprikosmarmelad pa.
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