Croissanter med CAMBOZOLA, ruccola, hallon och Serranoskinka CLMBOZOIA
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Ingredienser foér 2 portioner:
150 g CAMBOZOLA
100 g Hallon
80¢g Serranoskinka
2 st Croissanter
1 nave Ruccolasallad
Tillagning:

1. Tvatta salladen och skar CAMBOZOLA i skivor. Stall det sedan at sidan.
2. Skar croissanten pa langden. Lagg CAMBOZOLA pa den undre halvan. Fordela hallonen pa osten. Lagg sedan pa den andra croissanthalvan
och tryck Iatt. For en mer matig variant, skar croissanten pa langden. Lagg Serranoskinka och CAMBOZOLA pa den undre halvan. Lagg

sedan pa den andra croissanthalvan och tryck latt.

3.  Varm ugnen (200 °C 6ver-/undervarme / 180 °C varmluft). Lagg croissanten pa en plat och tillaga i ugn i ca 10 minuter (tills osten &r lite
smalt och croissantens dversida ar krispig och guldbrun).

4. Ta ut croissanten fran ugnen, garnera med ruccola och servera.




